Noix
roties et sa

pour & persnnnes :

_ 24 noixX de San
_ Sel, poivre
_ 1 litre de creme

ncentré de tomates

.75 g de €O
_ 3 échalotes ciselées

- Huile d'olive

Faire Suer les echalotes 3 'huile d'olive.

Mettre 8 noix de gaint-Jacques.

Ajouter le concentré de tomates,
is reduire de moitié.

Ajouter le litre de creme pul
passer au chinnis-étamine.

Conseil du Chef :
ferez des saint-Jacques fraiches plutot que surgelées,

peaucoup moins deau-
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